
WWiijjnneenn  bbiijj  BBuusskkeennss 
 

Kies een fles van onze kaart of vraag een suggestie van onze kant. Liever per glas? Natuurlijk!  
Wij hebben altijd meerdere wijnen open in verschillende smaaktypes tussen €5,- en €13,- per glas. Mooie kans om een groot 
gedeelte van onze wijnkaart te leren kennen (en de volgende keer misschien een fles te bestellen). 
 
 

MMoouusssseerreenndd   
Fles 

 
Glas 

Frankrijk, Champagne 
Tassin, Loches-sur-Ource, Blanc de Blancs Brut, n.v., Chardonnay 

Italië, Veneto 

Turá, Sparkling Dry, n.v., Riesling, Durella, Pinot Noir  

Spanje, Penedès 
Albet I Noya, Petit Albet Reserva Brut, 2023, Xarel-lo, Macabeo, Parellada 

 

72,- 

 
 33,- 

 

 45,- 

 

 13,5 

 
 6,5 

 

 9,- 

WWiitt   

Frankrijk, Languedoc - Roussillon 
Chateau Ollieux Romanis, Racine Blanc, 2024, Grenache Blanc, Macabeu, Marsanne, Roussanne 

Duitsland, Pfalz 
Bassermann Jordan, Riesling trocken, 2025, Riesling 

Duitsland, Rheinhessen 

Weingut Kühling, Chardonnay Trocken -S-, 2025, Chardonnay 

Italië, Südtirol - Alto Adige 
Cantine St. Pauls, Pinot Grigio Ruländer, 2025, Pinot Grigio  

Oostenrijk, Niederösterreich 
Weingut Pfaffl, Vom Haus Grüner Veltliner, 2025, Grüner Veltliner  

Spanje, Galicië 
Bodega Marquès de Vizhoja, Marquès de Vizhoja, 2025, Albariño, Treixadura, Loureirra 

Spanje, Rueda 

Cuatro Rayas, Fermentado en Barrica, 2023, Verdejo 

 

45,- 

 

48,- 

 

43,- 

 

43,- 

 
33,- 

 

38,- 

 

44,- 

 

9,- 

 

9,5 

 

8,5 

 

8,5 

 

6,5 

 

7,5 

 

9,- 

RRoosséé   

Frankrijk, Provence 
Domaine Pinchinat, Venus, 2025, Grenache, Syrah, Cinsault, Merlot, Caladoc, Cabernet-

Sauvignon, Rolle 

 

44,- 

 

 

9,- 

 

RRoooodd   

Frankrijk, Sud-Ouest 
Domaine de la Pointe, Les Pieds dans le Sable Rouge, 2022, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Duitsland, Pfalz 
Lergenmüller, Boeuf Noir, 2023, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 

Italië, Veneto 

Monte Santoccio, Valpolicella Classico Superiore, 2021, Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara 

 

43,- 

 

45,- 

 

52,- 

 

8,5 

 

9,- 

 

10,5 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        

Kies een fles van onze kaart of vraag een suggestie van onze kant. Liever per glas? Natuurlijk!  
Wij hebben altijd meerdere wijnen open in verschillende smaaktypes tussen € 5,- en € 13,5 per glas. 
Mooie kans om een groot gedeelte van onze wijnkaart te leren kennen (en de volgende keer misschien 
een fles te bestellen). De open wijnen passen bij de gerechten. We stellen graag een arrangement samen dat 
afgestemd is op het menu. 

MMoouusssseerreenndd  
Fles Glas 

Frankrijk, Champagne 
Tassin, Loches-sur-Ource, Les Trois Terres, n.v., Pinot Noir, Chardonnay 

Italië, Veneto 
Turá, Sparkling Dry, n.v., Riesling, Durella, Pinot Noir  

Spanje, Penedès 

Albet I Noya, Petit Albet Reserva Brut, 2023, Xarel-lo, Macabeo, Parellada 

64,1 

32,6 

44,1 

12,6 

6,3 

8,9 

WWiitt 
Frankrijk, Languedoc - Roussillon 
Laroche, Mas La Chevalière, 2024, Viognier 

Duitsland, Rheingau 

Weingüter Wegeler, Secret Sommelier Society, 2020, Riesling 

Duitsland, Rheinhessen 
Weingut Winter, Dittelsheim 1e Lage, 2023, Chardonnay 

Duitsland, Rheinhessen 
Kühling, Gundheimer Hungerbiene, 2024, Grauburgunder 

Italië, Südtirol - Alto Adige 

Cantine St. Pauls, Cuvée Paul Bianco, 2024, Grauburgunder, Weissburgunder, Sauvignon Blanc 
Zuid-Afrika, Stettyn 

The Guarded Valley, Chenin Blanc, 2024, Chenin Blanc 

36,8 

45,- 

59,- 

45,2 

37,- 

32,5 

7,4 

9,- 

11,8 

9- 

7,5 

6,5 

RRoosséé
Frankrijk, Languedoc - Roussillon 
Calmel & Joseph, Tribu Montahut Grenache Rose, 2024, Grenache Noir, Grenache Gris 33,6 6,3 

RRoooodd
Frankrijk, Languedoc - Roussillon 
Gerard Bertrand, Château de la Soujeole, 2022, Cabernet Franc, Merlot, Malbec 

Italië, Piemonte 

Cascina Adelaide, Barbera d'Alba Superiore "Vigna Preda", 2019, Barbera 

Oostenrijk, Niederösterreich 
Weingut Pfaffl, Vom Haus, 2024, Blauer Zweigelt 

49,- 

62,5 

38 

10,- 

12,5 

7,5 

Buskens Bar Bites Buskens Bar Bites 
Geroosterde amandelen en tuinbonen	 7,5
Brood met gistboter	 7,-
Padronpepers met parmezaan en vinaigrette 	 7,5
Twee kreeftenkroketjes met rouille	 12,6
Vier oudekaaskroketjes met dragonmayonaise	 12,6
Zes rundvleesbitterballen	 12,6
Sticky chicken ‘Korean style’ met gember	 13,5
Paleta Ibérico de cebo schouderham van	 18,5
het ibéricovarken met ‘picos de pan’ (70 gr)

Oesters met citroen, 	 4,5 st / 25,5 zes st
sjalot en rodewijnazijn
Oesters met pompoen, 	 5,- st / 28,5 zes st
kerrie-olie en koriander

Voorgerechten Voorgerechten 
Dungesneden eendenborst met rode-  		  15,-
bietentoffee, hazelnoot en raapsteel,
Oosterse salade met rettich, umeboshi,  		 12,5
crispy sushirijst en een ramen-eitje
Tataki van zwaardvis met shisogranité,	   	 17,5
knolselderij en groene appel
Briochetoast met mousse van eendenlever, 	 15,-
walnoot, balsamico en vijgen

Bruschetta met doe-het-zelf-sardines	 15,-
Bruschetta met zachtgegaarde 	 9,9 drie st
brisket, tomatengelei en bosui 	
Bruschetta met licht gepekelde zalm,	 9,9 drie st
sesamcrème, ponzu en lamsoor 	
Bruschetta met spinazie, artisjok, 	 9,9 drie st
citrusgel en parmezaan	
Tostada met tonijn, crème van witte	 18,- drie st
bonen, zwarte sesam en mayonaise met sake
Gevulde halve eitjes ‘Benedict’ met 	 9,9 drie st
ham, bieslook en gebakken broodkruim 

HoofdgerechtenHoofdgerechten
Doradefilet met romesco, venkel, gerookte  7 25,-
amandel en beurre-blanc met sinaasappel
Ravioli met shiitake en ricotta, saliebeignets, 	 23,-
geroosterde knoflook en schuim van parmezaan
Runderpicanha met cassoulet van 	 26,- / XL 36,-
witte bonen, spekjes, kummel en jus met ui
Heel gebraden boerderijhoentje met 	 	 23,-
molesaus, waterkers en salsa verde

Menu bij BuskensMenu bij BuskensWijnen bij BuskensWijnen bij Buskens

Menu chef’s choiceMenu chef’s choice
3 gangen 	 voorgerecht | hoofdgerecht | nagerecht *	 € 47,5
4 gangen	 voorgerecht | tussengerecht | hoofdgerecht | nagerecht *	 € 57,5 
5 gangen	 voorgerecht | tussengerecht | hoofdgerecht | kaas | nagerecht	 € 67,5

Bij drie- en viergangenmenu’s kaas in plaats van een zoet dessert: * € 5,- supplement

On the side On the side 
Brood met gistboter	 7,-
‘Triple cooked fries’ met kruidenzout en citroenmayonaise 	 7,-
Geroosterde spruiten met oude kaas en kappertjes	 7,-

NagerechtenNagerechten
Kaasassortiment met kletzenbrood, stroop en gedroogde druiven	 19,-	
Tartelette met kiwibes, frangipane en verveine; ijs van karnemelk	 13,-
Clafoutis met blauwe druiven, amaretto en vanille 	 7,-
Huisgemaakte macaron en een chocoladetruffel	 4,5

We houden graag rekening met diëten en allergieën en dat lukt het beste wanneer je dit minimaal een dag voor je komst kenbaar maakt. 
Echter, het eten bij Buskens wordt ambachtelijk gemaakt, in één productieruimte en kan daarom sporen bevatten van alle allergenen. 
Vraag voor uitgebreidere informatie naar de allergenenkaart.

ZZiinn  iinn  eeeenn  pprrooeevveerriijj,,  hhiigghh  wwiinnee  ooff  ttaassttiinngg??  DDaatt  kkaann!!  SSccaann  ddee  QQRR--ccooddee  eenn  lleeeess  eerr  mmeeeerr  oovveerr……  
  

  
 


